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& ECTS
12 crédits

Liste des enseignements

Nature CMI CM TD TP TER ECTS

Gestion des matieres premieres Elément 22h 1
constitutif
Levures brassicoles Elément 20h 1
constitutif
Technologie brassicole Elément 34h  4h  22h 4
constitutif
Gestion qualité Elément 37h 20h 3
constitutif
Durabilité en brasserie Elément 30h 15h 2
constitutif
Stage entreprise malterie/brasserie (120 heures) Matiére 1
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